SEGORE ETXE BERRI

Menus de boda
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SEGORE ETXE BERRI

Menus de

boda

MENU N° 1

Lunch

Cuchara de guacamole con crujiente picante
Cuchara de pulpo a la gallega

Cuchara de rollito de trapo viejo

Cuchara de mousse de guisantes con jamon y pifiones
Canapé de mousse de foie con coulis de mango
Canapé de salmon ahumado con queso y vinagreta

Canapeé de bacalao confitado con alioli
Crujiente de morcilla

Hojaldre relleno de chistorra

Crujiente de langostino

Cestitas rellenas de hongos

Croquetas de jamon y bacalao

Ensalada templada de marisco

Kokotxas y almejas a la marinera

Cigalas a la plancha

Sorbete de limon

Lenguado a la menier

Cordero asado o solomillo con guarnicion

Tarta nupcial con helado

Cafes

VINOS

Tinto: Martinez Alesanco Crianza
Rosado: Ilagares

Sidra

Cava Anna de Codorniu

Precio ario 2026: 95€ I.V.A. incluido
* El lunch de la noche 20€ mds por persona
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MENU N° 2

Lunch

Cuchara de guacamole con crujiente picante
Cuchara de pulpo a la gallega

Cuchara de rollito de trapo viejo

Cuchara de mousse de guisantes con jamon y pifiones
Canapé de mousse de foie con coulis de mango
Canapé de salmon ahumado con queso y vinagreta

Canapé de bacalao confitado con alioli
Crujiente de morcilla

Hojaldre relleno de chistorra

Crujiente de langostino

Cestitas rellenas de hongos

Croquetas de jamon y bacalao

Ensalada de changurro
Crepes rellenos de puerros y gambas
Bogavante

Crema de marisco
Rape al horno .0“;1:1. .americana
Cordero asad;)”(.). solomzllo con guarnicion
Tarta I’l.I:l.p”C:l:C.l.l‘;O.;’;‘heladO

Cafés

VINOS

Tinto: Martinez Alesanco Crianza
Rosado: Illagares
Sidra
Cava Anna de Codorniu

Precio ario 2026: 95€ 1.V.A. incluido
* El lunch de la noche 20€ mads por persona
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MENU N° 3
Lunch

Cuchara de guacamole con crujiente picante Canapeé de bacalao confitado con alioli
Cuchara de pulpo a la gallega Crujiente de morcilla
Cuchara de rollito de trapo viejo Hojaldre relleno de chistorra
Cuchara de mousse de guisantes con jamon y pifiones Crujiente de langostino
Canapé de mousse de foie con coulis de mango Cestitas rellenas de hongos
Canapé de salmon ahumado con queso y vinagreta Croquetas de jamon y bacalao

Ensalada templada de bacalao
Hojaldre relleno de hongos o de foie y manzana
Gambas a la plancha

Consomé
Rodal;c.z.l'l'o. a la .7.1;161’1 ier
Cordero asad;; solomzllo con guarnicion
Tarta n.L.t.p”c:i.c:t'l“c:(;r;helado
. Cafes

VINOS

Tinto: Martinez Alesanco Crianza
Rosado: llagares
Sidra
Cava Anna de Codorniu

Precio ario 2026: 85€ 1.V.A. incluido
* El lunch de la noche 20€ mads por persona
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MENU N° 5
Lunch
Cuchara de guacamole con crujiente picante Canapeé de bacalao confitado con alioli
Cuchara de pulpo a la gallega Crujiente de morcilla
Cuchara de rollito de trapo viejo Hojaldre relleno de chistorra
Cuchara de mousse de guisantes con jamon y pifiones Crujiente de langostino
Canapé de mousse de foie con coulis de mango Cestitas rellenas de hongos
Canapé de salmon ahumado con queso y vinagreta Croquetas de jamon y bacalao
Foie de pato
Hongos a la plancha

Gambones al horno
Crema / Cons;;o;e: ./.k.S.()-;"bete de limon
Merheza al horno
" Chuleton
Tarta n.b.t.p"c:i.c.z.l“c.on'helado

Cafés

VINOS

Tinto: Martinez Alesanco Crianza
Rosado: llagares
Sidra
Cava Anna de Codorniu

Precio ario 2026: 85€ 1.V.A. incluido
* El lunch de la noche 20€ mads por persona
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MENU N° 6

Jamon Ibérico
Foie de pato
Crepes rellenos de puerros y gambas
Changurro al horno
Cigalas a la plancha

Crema de marisco
Rapelal horno
Cordero asad;)“g Solomzllo .;on guarnicion
Tarta n.L.t.p”c:i.c.z.l”c:(;;;helado

Cafés

VINOS

Tinto: Martinez Alesanco Crianza
Rosado: llagares
Sidra
Cava Anna de Codorniu

Precio ario 2026: 95€ I.V.A. incluido
* El lunch de la noche 20€ mads por persona



